Pomorski Wojewoddzki Inspektor Inspekcji Handlowej w Gdansku przedstawia informacje

o wynikach kontroli jakosci 1 prawidlowo$ci oznakowania przetworow i mrozonek owocowych

i warzywnych, w tym w zakresie oznakowania sktadnikow GMO, przeprowadzonych

w | kwartale 2010 roku na terenie wojewodztwa pomorskiego zgodnie z programem DIH-81-
1(1)/10/Agk..

Kontrolg przeprowadzono w szesciu placowkach w tym:

w trzech placéwkach nalezacych do sieci handlowych ij.:

©)

(@]

o

Sklepie Netto nr 248 w Malborku,
Sklepie nr 023 w Centrum Handlowym ,,Przymorze” w Gdansku,
Delikatesach ,,ALMA” w Sopocie,

w trzech placéwkach detalicznych tj.:

o

(@]

o

Sklepie spozywczym ,, Markus” W Sopocie,
Sklepie wielobranzowym w Damnicy,

Sklepie spozywczym nr 1 w Damnicy,

Zbadano tgcznie 67 partii przetworow i mroZonek owocowych i warzywnych o wartosci 7666 zl.

w tym:

5 partii mrozonych warzyw (w tym mieszanki i zupy warzywne) wartosci 218 z{,
4 partie dzemu wartosci 117 z1,

2 partie powidel wartosci 459 z{,

5 partii konfitur wartosci 1641 z4,

9 partii marmolady wartosci 901 zZ,

5 partii owocow potudniowych w zalewie wartosci 343 zi,

6 partii innych przetworéw owocowych niesklasyfikowanych powyzej o tgcznej wartosci 2240
z{, W tym:

- [ partie dzemu z czarnej porzeczki z ginem wartosci 455 z1,

- [ partie dzemu z truskawek z Zubrowkq wartosci 182 z1,

- [ partie konfitury z wisni z brandy wartosci 198 z1,

- 1 partie konfitury z wisni z ginem wartosci 675 z{

- 1 partie delikatnego musu z malin z brandy wartosci 480 zt

- [ partie gruszek w occie wartosci 250 z{.



2 partie koncentratu pomidorowego wartosci 104 zi,

4 partie ogorkow konserwowych wartosci 226 z1,

2 partie papryki konserwowej wartosci 58 zt,

2 partie fasolki konserwowej wartosci 54,0 z1,

1 partie kukurydzy konserwowej wartosci i 32 zi,

6 partii satatek warzywnych wartosci 272 zi,

14 partii innych przetworow warzywnych niesklasyfikowanych powyzej o lgcznej wartosci
1001 zt, w tym:

- 1 partie selera marynowanego wartosci 4 zi,

- [ partie kukurydzy mini kolby wartosci 41 z1,,

- I partie ogorkow kwaszonych naturalnych z lisciem debu wartosci 150 z{,

- 1 partie kapusty kwaszonej z grzybami lesnymi wartosci 90 zi,

- I partie kapusty czerwonej z Zurawing wartosci 96 zi,.

- 1 partie buraczkow catych wartosci 112 z1,.

- [ partie surowki z bialej kapusty wartosci 96 z4,

- [ partie ¢wikly z chrzanem wartosci 150 z4,

- 1 partie marchewki z groszkiem i kukurydzq wartosci 5 z,

- [ partie satatki pieczarkowej wartosci 11 zi,

- 1 partie pikli kaszubskich ogorkowych wartosci 53 i,

- [ partie marchewki z groszkiem wartosci 70 zi,

- [ partie pasteryzowanej ¢wikly z chrzanem wartosci 38 =,

- 1 partie ogorkow korzennych wartosci 85 zt

Zakwestionowano 35 partii, tj. 52,2% o wartosci 6431 zI. w tym:

2 partie mrozonych warzyw (w tym mieszanki i zupy warzywne) wartosci 37 zi,

1 partig dzemu wartosci 42 zi,

2 partie powidel wartosci 459 z4,

5 partii konfitur wartosci 1641 zi,

5 partii marmolady wartosci 648 z{,

1 partie owocow potudniowych w zalewie wartosci 131 z4,

7 partii innych przetworéw owocowych niesklasyfikowanych powyzej o tgcznej wartosci 2383
z{, W tym:

- 1 partie dzemu z czarnej porzeczki z ginem wartosci 455 i,

- I partie dzemu z truskawek z Zubrowkg wartosci 182 z1,

- [ partie konfitury z wisni z brandy wartosci 198 1,



- [ partie konfitury z wisni z ginem wartosci 675 z{
- [ partie delikatnego musu z malin z brandy wartosci 480 z1,
- [ partie marmolady pomaranczowej z whisky- cienko ciety owoc wartosci 143 z1
- I partie gruszek w occie wartosci 250 zi,
e 2 partie ogérkow konserwowych wartosci 162 z1,
o 2 partie safatek warzywnych wartosci 189 z4,
o 8 partii innych przetworow warzywnych niesklasyfikowanych powyzej o tgcznej wartosci 739
zt, w tym:
- 1 partie ogorkow kwaszonych naturalnych z lisciem debu wartosci 150 zi,
- 1 partie kapusty kwaszonej z grzybami lesnymi wartosci 90 z1,
- I partie kapusty czerwonej z zurawing wartosci 96 zi,.
- I partie buraczkow catych wartosci 112 zi,.
- [ partie surowki z bialej kapusty wartosci 96 zi,
- [ partie ¢wikly z chrzanem wartosci 150 zi,
- 1 partie selera marynowanego wartosci 4 z,

- [ partie kukurydzy mini kolby wartosci 41z1.

1.0cena jakosci przetworow i mroZonek owocowych i warzywnych

1.1 Jakos¢.
Laboratoryjnie zbadano 11 partii o wartosci 1739 zt , z czego zakwestionowano 5 partii, tj. 45 %

zbadanych, o warto$ci 622 zt, ze wzgledu na:

o Niisza zawartosé skiadnikow W qrupie mrozone warzywa (w tym mieszanki i zupy warzywne)
t.:

a) Nizszq zawartos¢ marchwi w dwdch probkach na trzy zbadane; nizszq zawartosé fasolki

szparagowej i brukselki w trzech prdbkach na trzy zbadane,; nizszq zawartosé brokutéow w

jednej probce na trzyv zbadane, nizszq zawartosé¢ cebuli w dwoch probkach na trzy

zbadane; nizsza zawartosc selera w jednej probce na trzy zbadane W partii 6 opakowan a’

4509 o tacznej masie 2,7 kg mrozonej mieszanki 7-mio skladnikowej 450g ,,Warzywny
Ogrod” ze znakiem Unifreeze, deklarowanej wg oznakowania jako: ,,kl. Il PN-A-78608,
wartosci 19,0 z1,

Analitycznie stwierdzono zawartos¢: marchwi na poziomie 25,5%; 16%;19% ; fasolki
szparagowej na poziomie 11,7%; 6,2%; 7,4%; brukselki na poziomie5,1%, 3,2%, 0% -
brak; brokutu na poziomie 21%, 24,5%, 14,7%, cebuli na poziomie 5,6%, 3,1%, 4,5%,

selera na poziomie 10,5%, 4,6%, 6,6% podczas gdy producent na opakowaniu



o

zadeklarowal nastepujgcq ich zawartos¢: marchew 20%; fasolka szparagowa 15%;

brukselka 15%, brokut 15%, cebula 5%, seler 5%.

W wystgpieniu pokontrolnym zwrocono sie do producenta O wyjasnienie przyczyn
stwierdzonego niedoboru zawartosci sktadnikow oraz o wprowadzanie do obrotu towarow
odpowiedniej jakosci. W odpowiedzi, wyjasniono, Ze :

- proces produkcyjny opiera si¢ na recznym mieszaniu pobranego surowca przed pakowaniem (z
reguly wsadu o masie 100 lub 200 kg) ;

- w czasie nocnej zmiany wyprodukowano 5832 kg mieszanki (okoto 29 wsadow do
mieszania), wadliwych opakowarn w partii mogto by¢ maksymalnie 444 szt. tj. 200kg;

- zasadniczq przyczyng stwierdzonego niedoboru mogto byc¢ zle wymieszanie produktu,
Prawdopodobnie osoba dokonujgca mieszania (z doswiadczeniem i znajomoscig technik
mieszania) do wykonania tej czynnosci, w czasie swojej przerwy na ogrzanie sie, wyznaczyla
osobe, ktora niezbyt doktadnie wymieszala towar;

- Proby sktadu przeprowadzane sq z czestotliwosciq: jedna na 2 tony produktu,

- z produkcji, na stanie magazynowym,, pozostato 920kg mieszanki, zatrzymano jg i poddano
ponownemu przerobieniu,

- zalecono wyznaczanie na zastgpstwo, do mieszania, 0sob z doswiadczeniem oraz ponowne

szkolenie pracownikow w zakresie mieszania warzyw.

b) Nizszqg zawartos¢ fasoli gotowanej, fasoli szparagowej, papryki i cebuli w partii 4

opakowan a" 350g o tacznej masie 1,4 kg mrozonych warzyw na patelni¢ 9 —skladnikow

a’ 450g'ze znakiem ,,Calfrost”, deklarowanej wg oznakowania jako: ,,danie fitness ,

produkt gteboko mrozony”, wartosci 18,0 zt.

Analitycznie badajgc jedng probke sposrod trzech pobranych stwierdzono zawartosé:
fasoli gotowanej na poziomie 9,4%; fasoli szparagowej zielonej na poziomie 13,6% ;
papryki na poziomie 4,0%; cebuli na poziomie 4,6%, podczas gdy producent na
opakowaniu zadeklarowat nastepujgcq ich zawartos¢: fasola gotowana 10%; fasola
szparagowa zielona 15%; papryka 5%; cebula 5% .

- W wystgpieniu pokontrolnym zwrocono si¢ do producenta O wyjasnienie przyczyn
stwierdzonego niedoboru zawartosci sktadnikow oraz o wprowadzanie do obrotu
towarow odpowiedniej jakosci. W odpowiedzi, wyjasniono, ze kontrolowany wyréb
produkowany jest W oOparciu o zakladowq specyfikacj¢ 1 stwierdzone , zanizone”
zawartosci mieszczq sie¢ w granicach odpuszczalnych tolerancjq a tym samym produkt spetnia

wymagania jakosciowe specyfikacji i na tej podstawie zostal dopuszczony do obrotu

handlowego.

Niezgodne parametry fizyko -chemiczne w grupie przetworéw owocowych takich jak:




a) Powidla - niZsza zawartos¢ ekstraktu ogolnego w partii 37 szt. powidel
sliwkowych jak domowych a® 320g ze znakiem ,,Krakowski Kredens”, warto$ci
333 zt.

W wyniku badan stwierdzono ekstrakt ogolny na poziomie: 57%, 57,1%, 58,3%

wedtug deklaracji producenta, zawartej w oznakowaniu: 63+2 .

W wystgpieniu pokontrolnym zwrécono si¢ do producenta o wprowadzanie do
obrotu towarow odpowiedniej jakosci. Producent wyjasnit ze:

- stwierdzone niezgodnosci w zakresie zawartosci ekstraktu to wynik krotkotrwatych
problemow technologicznych wynikajgcych z nagtej smierci Gtownego Technologa
i doradcy firmy w dziedzinie przetwérstwa OWOCOWO-warzywnego;

- wprowadzenie do obrotu ww. powidel nastgpito w wyniku pomytki - w firmie
produkowane sq dwa rodzaje powidet. o nizszym ekstrakcie ogolnym ktore ,
przeznaczone sg na wlasne potrzeby do produkcji cukierniczej oraz o wyzszej
zawartosci ekstraktu przeznaczone dla firmy Krakowski Kredens. Do obrotu przez

pomyltke skierowano niewlasciwy rodzaj powidta.

b) Inne przetwory owocowe niesklasyfikowane - wyzsza zawartos¢ ekstraktu

ogolnego; zawartos¢ alkoholu uprawniajgca do zaliczenia produktu do napoju

alkoholowego rozumieniu art.46 ust.l ustawy z dnia 26 pazdziernika 1982r o

wychowaniu w trzezwosci i przeciwdziataniu alkoholizmowi W partii 22 szt.

konfitury z wiSni z Brandy a’ 230g ze znakiem ,,Krakowski Kredens”, wartosci
198 zt.
W wyniku badarn stwierdzono:

- ekstrakt ogolny na poziomie: 55,9%,; 56%,; 56,52%,; 55,5%, 56,6%, 55,4%
podczas gdy w oznakowaniu zadeklarowano ekstrakt na poziomie 50%.

- zawartos¢ alkoholu na poziomie 1,8% obj. - w oznakowaniu deklarowano ,,alkohol
do smaku ”.

W zwigzku z powyzszym wystosowano pismo do ww. producenta o wyjasnienie
przyczyny powyzszych stwierdzen.. Producent wyjasnit, ze:

- Spotka jest bardzo malg rodzinng firma produkujqgcq rocznie zaledwie kilkanascie
tysiecy sztuk stoikow przetworow | zatrudniajgcg do ich produkcji sezonowo 2-3
osoby;

- Wobec braku wlasnego laboratorium badania produktow zlecane sq zewnegtrznym
laboratorium. Aby unikngé w przysztosci rozbieznosci pomiedzy deklarowanym a
rzeczywistym ekstraktem zostanie zwigkszona czestotliwos¢ badan w zaleznosci od

zmian Surowcow,



- zastosowany alkohol to ,,Brandy Francois” zakupiony na fakture VAT. Przyczyng
stwierdzonego tak wysokiego poziomu alkoholu byta nierzetelnos¢ jednego z
pracownikow. Za nie zastosowanie prawidfowej receptury wobec pracownika
zastosowano kare dyscyplinarng .

- kwestionowang partie wycofano ze sprzedazy (zwrot towaru po uplywie

oznaczonego terminu przydatnosci do spozycia).

o  Obecnosé¢ substancji dodatkowej - — sacharyny w grupie ogorkéw konserwowych w partii

12 szt. Ogorkow konserwowych Staropolskich a "870g ze znakiem ,,Edmal”, warto$ci 54 z1.
Analitycznie stwierdzono zawartosé sacharyny na poziomie: 6,9mg/kg; 6,8 mg/kg;

7,1 mg/kg. Ww. substancji producent nie zadeklarowat w oznakowaniu opakowania.
Wedlug rozporzqdzenia Ministra Zdrowia z dnia 18 wrzesnia 2008r w sprawie
dozwolonych substancji dodatkowych: E 954 sacharyna i jej sole: sodowa, potasowa i
wapniowa jest dozwolona w stodko — kwasnych marynatach owocowych i warzywnych -

maksymalna dawka 160 mg/kg obecnosé

1.2. Prawidlowos$¢ stosowania substancji dodatkowych.

We wszystkich probkach /37 probek reprezentujacych 11 partii/ wykonano badania majace na
celu zbadanie cech organoleptycznych i fizykochemicznych w stosunku do obowiazujacych
przepisow oraz deklaracji ich producentow zamieszczonych w oznakowaniu.

W 30- tu prébkach reprezentujacych 9 partii wartosci 1702z w tym:

o przetwory owocowe typu: powidta sliwkowe, konfitura z wisnig z Brendy, marmolada o smaku
rozy, konfitura ekstra truskawkowa;
o przetwory warzywne typu: marchewka z groszkiem, satatka warzywna podkarpacka o smaku
fagodnym, ogorki konserwowe staropolskie, kukurydza konserwowa;
wykonano badania majace na celu ustalenie czy i w jakich dawkach do produkcji ww. $rodkow
zastosowano substancje dodatkowe takie jak: acesulfam K; sacharyne, aspartam, kwas benzoesowy
i jego sole, kwas sorbowy i jego sole.
Jedynie w 3 probkach reprezentujgcych partie ogorkow konserwowych staropolskich a
‘870g ze znakiem ,, Edmal” — stwierdzono sacharyne na poziomie: 6,9mg/kg; 6,8 mg/kg; 7,1mg/kg,

pomimo, iz producent w oznakowaniu nie zadeklarowat jej obecnos¢ w produkcie.

2.0cena prawidlowosci oznakowania

Ogotem sprawdzono oznakowanie 67 partii przetworow i mrozonek owocowych i warzywnych 0

wartos$ci 7666 zt., z ktorych zakwestionowano 35 partii, to jest 52,2% o warto$ci 6431zt



Przyczyny kwestionowania oznakowania ocenianych przetworéw i mrozonek owocowych i
warzywnych przedstawialy si¢ nastepujaco :

e W grupie mrozonych warzyw (w tym mieszanki i zupy warzywne) - brak informacji

wprodukt gleboko mrozony” w przypadku partii mrozonej mieszanki 7-mio skladnikowej a
450g ,,Warzywny Ogrod” ze znakiem Unifreeze, deklarowanej wg oznakowania jako: ,,Kl.

I1 PN-A-78608”, wartosci 19,0z,

e W grupie przetwory owocowe dzemy - zawarcie w oznakowaniu wartosci odzywczej

okreslenia: “weglowodany przyswajalne” w przypadku partii dzemu truskawkowego

wysoko stodzonego a’ 300g ze znakiem UNAMEL, wartosci 4221,

e W grupie przetwory owocowe - powidla :

- podanie nieprawidlowo sformulowanego wyrazenia poprzedzajacego date¢ minimalnej
trwalosci  (,naleiy  spoiy¢ przed  koncem?”),

- brak oznakowania partii produkcyjnej  kodem identyfikacyjnym (oznaczona cyfrowa
data minimalnej trwalosci okreslajgca miesigc i rok jest niewystarczajgca do identyfikacji
partii produkcyjnej,

- zawarcie w oznakowaniu wartosci odzywczej okreslenia: ”weglowodany przyswajalne”,
»Hthuszez caltkowity”

w przypadku partii powidta ,,Powidto Sliwkowe Jak Domowe” a* 320g, wartosci 333 zt,

- brak oznakowania opakowania jednostkowego w przypadku partii powidta sliwkowego
wegierkowego ,,FRUKTUS”, wartosci 126 zl. Parti¢ przesortowano eliminujgc z niej 3

opakowania o wartosci 13 zi, ktore zniszczono;

e W grupie przetwory owocowe konfitury :

- podanie nieprawidlowo sformulowanego wyrazenia poprzedzajacego dat¢ minimalnej

trwalosci (, naleiy spoiy¢ przed koncem”)

- brak oznakowania partii produkcyjnej kodem identyfikacyjnym (oznaczona cyfrowa data
minimalnej trwalosci okreslajqgca miesigc i rok byla niewystarczajqca do identyfikacji partii
produkcyjnej);

- zawarcie w oznakowaniu wartosci odzywczej okreslenia: “weglowodany przyswajalne”,
»Hthuszez calkowity”

w przypadku partii konfitury truskawkowej wysoko stodzonej a* 300g, wartosci 320z1,



- podanie nieprawidlowo sformulowanego wyrazenia poprzedzajacego date minimalnej
trwalosci (,,naleiy spozyé przed koncem”),

- brak podania zasadniczej funkcji technologicznej, ktora pelni w Srodku spozywczym
kwasek cytrynowy;

- brak oznakowania partii produkcyjnej kodem identyfikacyjnym

-zawarcie w oznakowaniu wartosci odzywczej okreslenia: ”weglowodany przyswajalne”,
»Hthuszez caltkowity”;

w przypadku 2 partii konfitur o wartosci 530zt tj. konfitury z moreli wysoko stodzonej a* 300g,

wartosci 220zt oraz konfitury z wisni wysoko stodzonej a* 300g, wartosci 310zt;

- zawarcie w oznakowaniu wartos$ci odzywczej okreslenia: ”weglowodany przyswajalne”,
»thuszez calkowity”;
- brak oznakowania partii produkcyjnej kodem identyfikacyjnym

w przypadku partii konfitury z malin wysoko stodzonej a’300g, o wartosci 190 zt;

- nazwa mogaca wprowadza¢ w blad konsumenta co do tozsamosci produktu w przypadku:
partii konfitury truskawkowej extra ze znakiem ,,SCHWARTAU” a' 340g e, wartosci 601 zt,

Na czolowej stronie produktu umieszczono oznaczenie na ktorym zawarto m.in. informacje
"SCHWARTAU extra konfitura truskawkowa” natomiast na etykiecie zawierajgcej informacje o
produkcie i dane identyfikacyjne dystrybutora zawarto informacje , Konfitura truskawkowa.

Sporzgdzono z 50g owocow na 100g produktu ™.

e W grupie przetwory owocowe marmolady :

- brak oznakowania partii produkcyjnej kodem identyfikacyjnym (oznaczona cyfrowa
data minimalnej trwalosci, okreslajqca miesigc i rok, jest niewystarczajgcq do identyfikacji
partii produkcyjnej) w przypadku 3 partii marmolady o tacznej warto$ci 445zt tj.

o aromatycznej marmoladki z malin wysoko stodzonej /bez konserwantow/ a’ 180g,
wartosci 196 zi;

o rozkosznej marmoladki z wisni wysoko stodzonej /bez konserwantow/. a* 180g,, wartosci
33 zt,;

o promiennej marmoladki z pomaranczy wysoko stodzonej /bez konserwantow/ a* 180g,

wartosci 217 zt,;

- nieprawidlowo sformulowane wyrazenie (,naleiy spoiy¢ przed koncem”)

poprzedzajace dat¢ minimalnej trwatlosci ,



- brak oznakowania ww. partii produkcyjnej kodem identyfikacyjnym (oznaczona
cyfrowa data minimalnej trwalosci, okreslajgca miesigc i rok, jest niewystarczajgcq do
identyfikacji partii produkcyjnej) ,

- brak podania zasadniczej funkcji technologicznej, ktora pelni w srodku spozywczym
kwasek cytrynowy

w przypadku partii marmolady wartosci 198 zt - ekscytujgcej marmoladki z moreli wysoko

stodzonej /bez konserwantow/ a* 180g;
- czeSciowe zasloniecie oznaczenia producenta w wyniku umieszczenia na nim naklejek
z kodem kasowym i ceng towaru w przypadku partii marmolady wieloowocowej, twardej

owoce mieszane a° 600g, warto$ci 4,0zt;

e W grupie przetwory owocowe owoce poludniowe w zalewie:

- niewlasciwy zapis zastosowanej substancji dodatkowej — barwnika w przypadku partii
Mieszanki owocow w lekkim syropie ’Sandra,, a'870g/470g, wartosci 131zt,

W oznakowaniu produktu zawarto m.in. informacje ,,kolor 127"

e W Qrupie przetwory owocowe inne:

- brak podania w oznakowaniu iloSciowej zawartosci skladnika wystepujacego w
nazwie Srodka spozywczego,
- podanie nieprawidlowo sformulowanego wyrazenia (,naleiy spoiy¢ przed koncem”)
poprzedzajacego date dzienng okreslajaca minimalng trwalos¢
w przypadku 5 partii o tacznej wartosci 1990 zt, tj.
o dzemu z czarnej porzeczki z ginem. a* 235g, warto$ci 455 zt;
o dzemu z truskawek z zubrowka a’ 220g, wartosci 182 zt,
o konfitury z wisni z brandy a' 230g, wartosci 198 zt,
o) konfitury z wisni z ginem a’ 230g , wartosci 675 zt,

o delikatnego musu z malin z brandy a™ 230g, warto$ci 480 zt,
- brak okreslenia zawartosci netto opakowanego Srodka spozywczego,
- brak oznakowania ww. partii produkcyjnej kodem identyfikacyjnym,

w przypadku partii Gruszek w occie a” 360g / 210g , warto$ci 250 zt;

- brak podania w oznakowaniu formy prawnej podmiotu wprowadzajacego,



- brak podania w oznakowaniu ilosciowej zawartosci skladnika wystepujacego w
nazwie Srodka spozywczego
w przypadku partii Marmolady pomaranczowa z whisky- cienko cigty owoc a' 3499 e wartoSci
143 zi;

W oznakowaniu produktu zawarto m.in. informacje ,,malt whisky.”

e W grupie przetwory warzywne — ogorki konserwowe:

- brak podania w oznakowaniu iloSciowej zawarto$ci skladnikow wystepujacych w
nazwie Srodka spozywczego,
w przypadku partii Ogéorkow konserwowych z papryka i cebulg a’760g ze znakiem ,, Krzgtle”,

warto$ci 108 zi;

- brak wykazania w oznakowaniu zastosowanej substancji dodatkowej — sacharyny,
- podanie wartosci odzywczej w innej kolejnosci niz okreslono w obowiazujacym
przepisie
w przypadku partii Ogorkow konserwowych Staropolskich a 8709 ze znakiem ,,Edmal”, -

opisanych w punkcie 1.1 informacji

e W grupie przetwory warzywne — salatki warzywne:

- brak oznakowania partii produkcyjnej kodem identyfikacyjnym (oznaczona cyfrowa
data minimalnej trwalosci, okreslajgca miesigc i rok, jest niewystarczajgcq do

identyfikacji partii produkcyjnej)

w przypadku partii Satatki z zielonych pomidoréw a'400g, wartosci 168 zt;

- podanie wartosci odzywczej w innej kolejnosci, niz okreslono w obowigzujacym
przepisie
w przypadku partii Satatki warzywnej Podkarpackiej o smaku tagodnym a’ 830g/380g,

wartosci 21 z1;

e W Qrupie przetwory warzywne —inne:

- brak oznakowania partii produkcyjnej kodem identyfikacyjnym (oznaczona cyfrowa
data minimalnej trwalosci, okreslajgca miesigc i rok, jest niewystarczajgcq do
identyfikacji partii produkcyjnej

w przypadku 2 partii o tacznej wartosci 246 zt, tj.:
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o surowki z biatej kapusty a* 400g, wartosci 96 zt,

o ogorkow kwaszonych naturalnych z lisciem debu. a* 810g, wartosci 150 zt,

- podanie nieprawidlowego wyrazenia (,najlepiej spoiy¢ przed koncem”) przed data
dzienng okreslajaca minimalng trwalos¢,
- brak podania w oznakowaniu iloSciowej zawartosci skladnika wystepujacego w
nazwie Srodka spozywczego,
w przypadku 2 partii o tacznej wartosci 186 z1, tj.:
e kapusty kwaszonej z grzybami leSnymi a* 810g, wartosci 90 zi,

o kapusty czerwonej z zurawing. a' 400g, wartoSci 96 z1,

- podanie nieprawidlowego wyrazenia (,najlepiej spoiy¢ przed koncem”) przed data
dzienng okreslajaca minimalna trwalo$¢
w przypadku 2 partii o tacznej wartosci 261 z1, tj.:
o ¢wikly z chrzanem a® 250g, warto$ci 150 zi,

o burakéw catych a* 420g, wartosci 112 zi, .

- czeSciowe zasloniecie oznaczenia producenta w wyniku umieszczenia na nim naklejek

z kodem kasowym i cena towaru
w przypadku 2 partii o tacznej wartosci 45,0 zt, produkcji PW Smak Sp. z 0.0. z siedzibg 44-240
Zory, ul. Putkowca 93a; tj.:
o kukurydzy mini kolby™ a* 3009 e, wartosci 41,0zt,
o selera marynowanego a 300g/180g, wartosci 4,0 zt.
Do wszystkich producentow skierowano pisma pokontrolne wnioskujgc o eliminacje stwierdzonych
nieprawidlowosci

Oceniajac prawidtowos¢ oznakowania przetworow i mrozonek owocowych i warzywnych

nie stwierdzono produktow zawierajacych sktadniki GMO..

3.  Zgodnosé zawartosci netto 7 rzeczywistg majgc na wzglednie przepisy ustawy 7 dnia 7 maja

2009 r. o towarach o towarach paczkowanych.

W zbadanych laboratoryjnie 37 probkach nie stwierdzono nieprawidtowosci.

4.  Aktualnosé terminow przydatnosci do spozycia lub daty minimalnej trwalosci przetworow i

mrozonek owocowych i warzywnych
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Kontrolg objeto wszystkie partie wartosci 7666 zi., ktore posiadaly zachowane terminy lub daty

minimalnej trwatos$ci.

5. Stan opakowan, warunki przechowywania badanych srodkow spoZywczych.

W zakresie oceny stanu opakowan badanych $rodkow spozywczych nieprawidtowos$ci nie
stwierdzono.
W zakresie przestrzegania oznaczonych warunkéw przechowywania nieprawidtowosci
stwierdzono w jednej placowce - w sklepie nr 023 w Centrum Handlowym ,, Przymorze”.
Zakwestionowano warunki przechowywania 10 partii przetworéw owocowych o ltacznej
warto$ci 2267zt z uwagi na przechowywanie ich w wyzszej temperaturze od zalecanej przez ich
producentow.
Wedlug elektronicznego czytnika temperatury wytwarzanej przez urzgdzenie Klimatyzacyjne
ustalono, ze w pomieszczeniu sklepu:
o w pierwszym dniu kontroli o godz. 14%° temperatura wynosita +20°;
o drugim dniu kontroli o godz. 10%° temperature wynosita +19°,

podczas gdy w oznakowaniu ww. sprawdzanych przetworéw owocowych zawarto informacje

,»Przechowywaé¢ w temp. od 0° C do +18° C ,,.
Przedsigbiorca zobowigzat si¢ przestrzega¢ wiasciwych warunkow przechowywania oferowanych

przetworéw owocowych i warzywnych, zgodnie z zaleceniami producentow.

6. Prrestrzeganie postanowien art. 59 ust. 4 ustawy 7 dnia 25 sierpnia 2006r o bezpieczenstwie

Zywnosci i Zywienia.

W kontrolowanym zakresie nie stwierdzono nieprawidtowosci.

7. ldentyfikacja kontrolowanego przedsiebiorcy.

We wszystkich placowkach kontrolowanych placowkach dokonano identyfikacji
kontrolowanego przedsiebiorcy 1 sprawdzono czy =zakres i1 rodzaj prowadzonej przez
przedsiebiorce dziatalnos$ci jest zgodny z przedtozonymi dokumentami dotyczacymi dzialalnosci

gospodarczej. Nie stwierdzono nieprawidtowosci.
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WYKORZYSTANIE USTALEN KONTROLI

» natozono 3 mandaty karnych (z art. 111§ 2 KW; art. 136 § 2 KW) na taczng kwote 600z1.

W zwiazku z ustaleniami skierowano:

» 8 wystgpien do producentéw badanych produktow spozywczych z wnioskami o podjecie
dziatah naprawczych,

» 1 informacj¢ do organu nadzoru o wynikach kontroli w placéwce detalicznej firmy Krakowski
Kredens Sp. z 0.0. wraz z wykazem faktycznych wytworcow kontrolowanych produktow.,.

» 2 informacje do WI JHAR-S w zwigzku ze stwierdzeniem nieprawidtowosci dotyczacych
jako$ci 1 oznakowania kwestionowanych partii przetworéw i mrozonek owocowych i
warzywnych.

Ponadto:

»  wydano 2 decyzje (2 sprawy) o obowiazku uiszczenia kosztow badan laboratoryjnych a w
jednej sprawie prowadzone jest postgpowanie majace na celu wydanie decyzji w sprawie
zwrotu kosztow badan,

»  prowadzone sg postgpowania (2) majace na celu natozenie kar pienigznych na podstawie art.
40a ust 1 pkt 3 ustawy o jakosci handlowe;j art. rolno — spozywczych

»  z obrotu wycofano towar o wartosci 13 zt - powidla sliwkowe wegierkowe ,,FRUKTUS”,, z
uwagi na brak oznakowania opakowania jednostkowego

» do organu sanitarnego zostang skierowane 2 informacje w zwigzku z zawarciem w
oznakowaniu warto$ci odzywczej okreS§lenia: “weglowodany przyswajalne”, thuszcz

catkowity” oraz niewtasciwego zapisu zastosowanej substancji dodatkowej — barwnika;

Niejednokrotnie przetwory i mrozonki owocowe i warzywne byly przedmiotem kontroli.
Ostatnia kontrola tej grupy $rodkéw spozywczych prowadzona byta w IV kw. 2007r . Wowczas
laboratoryjnie kwestionowano 36,8 % (zbadano 19 partii kwestionujgc 7) hatomiast w biezacym
roku zakwestionowano 45,45% ( tj. 5 partii na 11 zbadanych laboratoryjnie).

Wiyniki kontroli przeprowadzonych w biezacym roku $wiadcza o niskim, niezadowalajacym
poziomie jakosci handlowej badanych przetworéw pomimo, ze zmienity si¢ radykalnie przyczyny

wadliwosci.

Przedtem dominowaly wady organoleptyczne takie jak: niewlasciwa — nie wyrd6wnana
konsystencja, obecno$¢ okoto potowy popekanych - rozpadnigtych =ziaren, wynikajace z
niewlasciwego doboru surowca oraz w niewielkim stopniu wady zwiazane z
nieprzestrzeganiem rezimow produkcyjnych - niezgodne z deklaracja parametry fizyko

chemiczne. Aktualnie dominujg wady technologiczne tj.:
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- nizsza zawarto$¢ skladnikéow jako konsekwencja nieprawidlowego wydozowania lub
wymieszania skladnikow,
- niezgodne parametry fizyko — chemiczne, zastosowanie substancji dodatkowych,
pierwotnie nie ujetych w recepturach, w oznakowaniu .
Ocena prawidtowosci oznakowania wprowadzanych do obrotu przetworow owocowych i
warzywnych w petlni potwierdza powyzszy wniosek. W 2007 roku kwestionowano co dziesigta
partic z uwagi na brak okreslenia w oznaczeniu badanych srodkow spozywczych warunkow
przechowywania oraz brak podania informacji dotyczacych sktadnikéw wystepujacych w ww.
srodkach spozywczych.
Aktualnie co druga partia byla oznaczona niezgodnie z wymogami prawa /liczne
niezgodno$ci/ uniemozliwiajac konsumentowi uzyskanie istotnych informacji o produkcie a tym

samym dokonanie stusznego, ekonomicznego wyboru.
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